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(54) Conditionnement de produits en tranches, en particulier de tranches de jambon. 

(57) Le conditionnement comprend un recipient du type 
Darquette ferme hermetiquement (2) qui est, non pas sous 
vide mais sous atmosphere modifiee, dans lequel sont dis- 
posees une plural ite de tranches (4) enroulees sur eiles- 
mdmes et espacees les unes des autres de maniere que 
chaque tranche soit en contact avec les autres sur une sur- 
face sensiblement inferieure a la surface totale de la tran- 
che. 
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La pr^sente invention se rapporte k un condi- 
tionnement pour produits en tranches, notamment pour 
tranches de jambon. 

On connatt des conditionnements de produits en 
5 tranches tels que des tranches de jambon et similaires, 
dans lesquels les tranches sont disposes sous une forme 
etal£e et superpostes les unes aux autres. L'enveloppe 
est ggnSralement constitute par une feuille de mati&re 
plastique scell^e sous vide. 

10 Les tranches conditionn£es de cette fagon adhe- 

rent les unes aux autres et il est quelque peu difficile 
de stparer les tranches aprfes avoir ouvert le condition- 
nement. Pour faciliter la separation des tranches, on em- 
ploie quelquefois des feuilles de mati&re plastique in- 

15 terpos£es entre deux couches de tranches adjacentes. 
Dans chaque cas, dans les conditionnements utilises jus- 
qu'h present, le produit est serr<§ et se prtsente de fa- 
gon moins favorable qu'un produit frais, du point de vue 
esth^tique, et ceci tend & donner au produit I 1 aspect 

20 d'un produit de quality infgrieure, relativement aux 
tranches fraiches. 

Pour surmonter les inconv£nients pr£cit£s, la 
prgsente invention a pour objet un conditionnement de 
produits en tranches caract£ris6 en ce qu' il comprend un 

25 conteneur du type barquette ferm§ hermit iquement qui 
est, non pas sous vide mais sous atmosphere modifite, 
dans laquelle sont disposes plusieurs tranches enrou- 
l£es sur elles-m§mes et espactes les unes des autres de 
mani^re que chaque tranche soit en contact avec les au- 

30 tres sur une surface sensiblement inftrieure & la surfa- 
ce to tale de la tranche, 

Les tranches peuvent §tre enroultes ou pli£es 
sur elles-m§mes, une ou plusieurs fois. Ceci facilite la 
prise des tranches et amtliore la visibility et 1" aspect 

35 esthetique du produit. Les tranches sont d6j& pr§tes 
pour la preparation de plats garnis (roul§s ou £quiva- 
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lents) et la barquette peut aussi §tre utilisee comme 
plat pour servir le produit sur la table. 

D'autres caracteristiques et avantages de 1' in- 
vention seront mieux compris k la lecture de la descrip- 
5 tion qui va suivre d'un exemple de realisation et en se 
referant aux dessins annexes sur lesquels : 

la figure 1 est une vue en perspective d'un con- 
ditionneirtent selon la presente invention ? 

la figure 2 est une coupe selon la ligne II-II 

10 de la figure 1 ; 

les figures 3 et 4 sont des coupes analogues a 
celles de la figure 2, qui illustrent differentes dispo- 
sitions des tranches j 

la figure 5 est une vue en perspective montrant 
15 une disposition differente des tranches ; 

la figure 6 est une coupe selon la ligne VI -VI 

de la figure 5 ; et 

la figure 7 est une vue en perspective illus- 
trant le conditionnement de la figure 1 avec un type 
20 d'emballage different. 

Sur les dessins, on a design^ par 1 un condi- 
tionnement de jambon en tranches qui comprend un reci- 
pient 2 formant une barquette en matifere plastique trans- 
parente dans laquelle sont disposes plusieurs tranches 
25 4. 

Dans la forme de realisation representee sur 
les figures 1 et 2, les tranches 4 sont enrouiees sur 
elles-m§mes f selon une direction d' enroulement parall&le 
aux grands cStes des tranches 4 f qui presentent dans 
30 leur configuration agrandie une forme sensiblement rec- 
tangulaire. Les tranches enrouiees sont disposees adja- 
centes l'une k 1' autre de manifere k presenter une surfa- 
ce de contact mutuelle trhs reduite. 

Dans la variante de la figure 3, les tranches 
35 sont pliees une seule fois sur environ la moitie et sont 
disposees cate a cSte et partiellement superposees entre 
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elles. Egalement dans ce cas f la zone de superposition 
de deux tranches adjacentes possede une aire minime rela- 
tivement k la surface totale d'une tranche. 

Dans la variante de la figure 4, chaque tranche 
5 4 est pliee deux fois, dans des sens opposes , en presen- 
tant la forme g6n£rale d'un S. 

Dans l 1 autre variante representee sur les figu- 
res 5 et 6, les tranches sont enroulees selon une direc- 
tion d'enroulement oblique par rapport aux c&tes des 

10 tranches. Les tranches ainsi enroulees ont une longueur 
superieure k celle du cas represente sur les figures 1 
et 2 et, par consequent, les tranches sont disposees pa- 
ralieiement aux grands cdtes du recipient 2. 

Le recipient 2 rerapli des tranches 4 est soumis 

15 ^ une phase d' aspiration de l'air, puis on retablit dans 
le recipient 2 une atmosphere de gaz inertes tels que 
1' azote ou 1" anhydride carbonique & la pression ambian- 
te. Le recipient 2 est ensuite ferme hermetiquement a 
l'aide d'une feuille 6 appliquee sur le bord du reci- 

20 pient. 2 selon une technique en soi. 

En variante, comme represents sur la figure 7, 
le recipient 2 - sous atmosphere de gaz inerte - peut 
§tre insere dans un sachet 8 constitue par une feuille 
transparente fermee de forme tubulaire et fermee hermeti- 

25 quement a ses extremites 10 par thermosoudage. Ce type 
de conditionnement est connu dans le secteur de l'embal- 
lage sous la designation de "Plow Pack". 

Bien entendu, diverses modifications et varian- 
tes pourront @tre apportees par l'homme de l'art au dis- 

30 positif qui vient d'etre decrit k titre d'exeraple non 
limitatif sans sortir du cadre de I 1 invention. 
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REVENDICATIONS 

1. Conditionnement pour produits en tranches, 
en particulier pour tranches de jambon, caractgrise en 
ce.qu'il comprend un recipient du type barquette fermg 
herm^tiquement (2) qui est, non pas sous vide mais sous 
5 atmosphere modifi£e, dans lequel sont dispos^es plu- 
sieurs tranches (4) enroulees sur elles-m§mes et espa- 
c£es de mani^re que chaque tranche so it en contact avec 
les autres sur une surface sensiblement inf^rieure k la 
surface totale de la tranche. 
10 2. Conditionnement selon la revendi cation 1, ca- 

racteris£ en ce que les tranches (4) sont enroulees se- 
lon une direction d' enroulement parall&le k l'un des 

bords de la tranche. 

3. Conditionnement selon la fevendication 1, ca- 
15 ract£rise en ce que les tranches (4) sont enroulees se- 
lon une direction d 1 enroulement oblique par rapport aux 

cdtes de tranche (4). 

4. Conditionnement selon la revendication 1, ca- 
ract£ris£ en ce que les tranches (4) sont pli£es sur el- 

20 les-m§mes, sensiblement It moiti£. 

5. Conditionnement selon la revendication l f ca- 
ract£ris£ en ce que les tranches (4) sont pli£es sur el- 
les-m§mes selon une configuration en S. 

6. Conditionnement selon une quelconque des re- 
25 vendications prec^dentes, caract£ris£ en ce que le reci- 
pient est ferme herm£tiquement a l'aide d'une feuille 
(6) appliqu^e sur le c&t£ ouvert du recipient (2). 

7. Conditionnement selon une quelconque des re- 
vendications 1 a 5, caract6ris6 en ce que le recipient 

30 (2) est insert dans un sachet (8) constitu6 par une 
feuille fermee de forme tubulaire et scell^e herm^tique- 
ment cl ses extr£mit6s (10). 
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